
FRÜHLINGSSPEZIALITÄTEN

VORSPEISE
Alaska-Rauchlachs mit Meerrettichschaum, Toast und Butter  27.50

Wildlachs-Ceviche mit Spargeln und getoastetem Sauerteigbrot  25.50

Rassiges Tatar mit Spargeln, Toast und Butter  25.50

Gemischter Salat / Blattsalat  13.50 / 10.50

Leberspätzli / Flädlisuppe mit Gemüsebrunoise  12.50

HAUPTGERICHT
Wurstsalat einfach  18.50 

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites  22.50 

Banger-Cheeseburger (Trüffelmayo, Speck) mit Pommes frites  28.50

Cordon bleu (Schwein) mit Pommes frites und Gemüse  34.50 

Wiener Schnitzel (Kalb) 
mit warmem Kartoffelsalat und Preiselbeeren  39.50

Zürcher Geschnetzeltes mit Steinpilzen und Rösti ab 2 Personen p.P. 45.50 

Spargeln mit Serrano-Schinken, 
Sauce Hollandaise und neue Kartoffeln  39.50 

Kalbsschnitzel mit Spargeln, Sauce Hollandaise und neue Kartoffeln  45.50

Wildlachsfilet mit Spargeln an Soja-Sesam-Zitronen-Pesto 
und Jasminreis  43.50

Fitnessteller mit Jackfruit-Krusten-Schnitzel  26.50

Falafel auf Zucchetti-Carpaccio 
mit Blattsalat an italienischem Dressing  25.50
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HERKUNFT DER PRODUKTE
In unserem Restaurant legen wir Wert auf frische Produkte, 

welche aus ökologischem und regionalem Anbau, 
beziehungsweise aus artgerechter Tierhaltung stammen. 

FLEISCH 
Fisch: Wildlachs - Nordost-Pazifik

Kalb: Schweiz
Rind: Schweiz, Grossbritannien, Irland

Schwein: Schweiz; unsere Schinkenprodukte stammen 
von Vorder- und Modellschinken

EIER
Liechtenstein – Neuguthof, Vaduz

SYMBOLE 
Vegetarisches Gericht

Veganes Gericht

Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen 
können Sie bei unserem Personal erfragen.

Auf Wunsch und Voranmeldung kochen wir Ihnen 
auch gerne Ihr Lieblingsgericht. 

Bitte beachten Sie, dass das Kochen unserer Gerichte Zeit in Anspruch
 nimmt. Auch Änderungen an den Gerichten können etwas dauern. 

Vielen Dank für Ihre Geduld und Ihr Verständnis. 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. MwSt.


